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Oba jsou tficatnici, zastupci mladé generace moravskych vinafd, kteff si udélali uz vice nez slusné jméno. Kdyz se jich
zeptate, jak vyrabdji vino, budou trvat na tom, Ze ,Uplné normalné“ (Jan Stavek), p¥ipadné ,jednoduse (Jakub Sam3ula).
Jsou zvykli vyhravat medaile a sbirat ocenéni, ale podstatné je pro né nabizet vino, ke kterému se budou zakaznici vracet.
Jan Stavek a Jakub Sam3ula jsou dva z deviti finalistl soutéZe Vina¥stvi roku. Vina véech deviti nominovanych vina¥stvi
vam budeme od patku predstavovat v magazinu Hospodafskych novin ego!

VINAR S VESELYM JMENEM

Jméno urcité
pomaha. Lidi
si mé pamatu-
ji. Na Sloven-
sku dokonce
prosazuj
nové slovo -
nasamsulit se.

]vakub
Samsula
vinaf

dyZ se jmenujete Samsula,

muZe to byt problém. Zvlast

kdyz chodite na zakladni

Skoluv osmdesatych letech
a v nedéli rano bézi v televizi Stu-
dio Kamarad. Kromé postavicek Ju
a Hele se vném Cas od Casu objevil
hrdina jménem Samsula. ,Druhy
den ve 8kole to bylo vzdycky pek-
lo,* ¥ika vinaf Jakub Samsula.

Dnes jerad, Ze si ho konzumen-
ti vina s nikym nepletou. ,Vinaf
stejného jménaneni a asi hned tak
nebude,” usmiva se.

Samsult Zije podle statistického
uradu v Cesku necelych 140. Né-
ktefi se stali vinafovymi zakaz-
niky. ,Zpoc¢atku si ode mé vino
objednali asi z legrace, dnes si uz
kupuji pravidelné. A jméno urci-
té pomaha. Lidé si mé pamatuji.
Na Slovensku dokonce prosazuji
nové slovo - nasamsulit se,” fika
Jakub Samsula py$né.

Jméno poméha, zejména kdy?z
bydlite v Cejkovicich, obci, kde
vino dél4 snad tiplné kazdy. Sam-
$ultiv déda tu byl za minulého re-
zimu hospodsky, doma ve sklepé
si samoziejmé délal svoje vino. Ale
Jakub Samsula narozdil od mnoha
dalsich tvrdi, Ze na zadnou rodin-
nou tradici nenavazuje.

»,Déda umftel, kdyz mi bylo ¢tr-
nact. Pak jsem néjaky cas délal
vino s otcem, ale nasi se rozvedli
a tim to skoncilo. KdyzZ jsem zacal
podnikat, vymyslel jsem si vSech-
no znovu a sam,” fika.

Ahned sejednim dechem dusu-
je, ze to nic prevratného nebylo.
»Nevymyslim zadné speciality, ne-
délam odrudy, které by nikdo jiny
nemél. Naopak. Mam jednoduchy,
velmi uzky sortiment: Sest bilych
odrud a dvé ¢ervené. Plus jako do-
plnék sekt, protoZe ho mam rad,“
popisuje nabidku.

Vina podle svych slov déla tra-
di¢né, stale stejné. ,Samoziejmé
se vyvijim, pfed péti lety jsem to
délal trochu jinak. Vina jsem mél
vonavéjsi, dnes jsou zase hutnéjsi
aplngjsi. Vic do gastronomie. Ale
neexperimentuji,“ fika.

Sam sklizi ze dvou vlastnich
hektart, zhruba tfi ¢tvrtiny pro-
dukce kupuje od stalych dodava-
telti z Cejkovic. Vyrobi tak 40 ti-
sic lahvi ro¢né, za strop povaZuje
50 tisic. Vic délat nechce.

»Zrovna veera za mnou byla po-
rota Vinate roku a jeden jeji ¢len

se mé zeptal, jak délam marketing.
Ja odpovédél, ze nedélam zadny.
Mam malo vina. A chci jen to,
aby lidé méli spojené moje jméno
s dobrym vinem.“

Jméno mu pred péti lety udé-
lalo vonavé, libivé chardonnay.
»,Mél jsem ho tfikrat v Salonu vin
avsichni po ném $ileli. Dneska uz
to délam trochu jinak,“ fika Sam-
Sula.

Jeho vino lezi ¢aste¢né na bari-
kovych sudech, coz mnoho vinati
na Moravé nedéla. Bilé se vyrabi
se svézi kyselinkou, zatimco tra-
di¢ni burgundskajsou té7si a rafi-
novanéjsi. ,Kdyz takové vino date
poprvé ochutnat nékomu, kdo ho
neznd, bude vam tvrdit, Zze smrdi
po drevé “ fika Samsula. ,J4 tomu
fikam teply maslo, takova leh-
ce olejovata chut. Ale snadno si
na ni zvyknete a do gastronomie
je idealni.“

Podnikavy tficatnik se snazi
tento styl ¢eské konzumenty na-
ucit. Také proto nabizi barikovana
vina za stejnou cenujako ta ostat-
ni. A samoziejmé chce, aby si za-
kaznici zapamatovali vina special-
né od néj. Proto jim dava snadno
zapamatovatelné ptivlastky. Zmi-
néné Chardonnay je ,olejovaté®,
Rynsky ryzlink ,mineralni“, Ru-
landské $edé ,mazlavé“ a Hibernal
»blaznivy*.

Mimochodem, pravé Hiberna-
lu nékdy Samsula #ik4 ,naboro-
vé vino¥, protoZe je polosuché se
zbytkovym cukrem. ,,Prosté tako-
vé vino pro déti. Vonavé a sladké,
kterym se teprve propijete k tém
suchym.“

Zapomenout nelze na Sauvi-
gnon, ten je ,chlastaci“. Coz zna-
mena, Ze se dobfe pije. ,,To je vino,
kterého vypijete lahev, abyste si
promysleli, co budete pit dal, fika
Jakub Samsula.

A pak Ze nedéla marketing! Jen
tomu tak nerad fika. ,,Mam to pro-
myslené. Lidé vypiji spoustu zna-
¢ek, a tfeba Sauvignonu ro¢nik
2015 bude dobrych hodné. Ale jen
ten od Samsuly bude chlastaci.“

Padesat a dost

Moravsky vinaf Jan Stavek
(vpravo) je zvykly za své rosé
sbirat ocenéni na soutézich
a prehlidkach. V Salonu

vin je kazdoro¢né vzdy jen
jedno rdzové, a uz tfi roky
za sebou je pravé od Stavka.
S Jakubem Samé&ulou (vlevo)
ma jedno spole¢né, oba
nechtéji vyrabét vic nez

50 tisic lahvi vina ro¢né.
Foto: HN - Milo$ Cermak

sméje se a hned zase zamra-

¢, tak trochu teatralné. ,Sa-

moziejmé Ze mé nastval.

Jaksi to predstavuje, dostat
cenu za ruzové vino, na které se ani
nezamétuje? Ja tam svoje prihlasil
taky a nedali mi ani medaili,” fika
drobny muz s plnovousem.

Vinaf Jan Stavek se naoko zlobi
nasvého kolegu Leose Hordka, rov-
nézzMoravy. Tenje autorem papiro-
vé nejlepsiho rizového vina na své-
té. Jeho Cabernet Moravia Rosé,
pozdni sbér 2015, piivezl v breznu
ze soutéZe Vinalies Internationales
v Pafizi titul Sampion.

Sbirat ocenéni na soutézich a pre-
hlidkachje pfitom Jan Stavek zvykly
také. Zejména za rosé. V Salonu vin
je kazdoro¢né vzdy jen jedno, a uz
tfi roky za sebou je to pravé rizové
od Stavka. ,Leosovi ten mezinarod-
ni uspéch nedaruji. Objednal jsem
si ungj tfi kartony, abych zjistil, jak
to dél4,“ rika. Na rizové vino ma
ostatné papir, doktorat z Mendelo-
vy zemédélské alesnické univerzity
v Lednici. Titul Ph.D. ziskal za praci
s nazvem Vliv suroviny a technolo-
gie na parametry rosé vin. ,Zkratka
jsem pro Moravu hledal nejlepsi od-
riidu a nejlepsi technologii, abych
mél to nejlepsi rosé, tika.

Stavek je mezi moravskymi vina-
ti trochu vyjimka. Nejen proto, zZe
zhruba tticet procent jeho produk-
ce tvori rizova vina, ¢imz se muze
pochlubit malokdo. Ale on je i tak
trochu vinafsky intelektudl. O viné
pise odborné i popularné-nauc¢né
knizky, na své alma mater v Lednici
také dlouho ucil. Ale lakalo ho délat
vino doopravdy, ne jen akademicky.
Podnikat zacal jesté na $kole, pred
patnacti lety.

Absolventskou inzenyrskou praci
vénoval portskym vintim a na $kole
zustal jako doktorand, zaroven viak
obnovil vinaf'skou tradici zaloZenou
pradédeckem. , Patfil k nejvétsim vi-
natrtim v Némcickach. Ale s tim byl
paknaptilstoleti konec. Rodi¢e vino
délalijen pro vlastni pottebu. Par ti-
sic litrti ro¢né,“ fika Stavek.

Toje piibéh, ktery na Moraveé sly-
site od kazdého druhého vinate. Ale
Jan Stavek nechce na néjaké umélé
tradici stavét. Vina od pradédecka
nikdy neochutnal, byt ho respektu-
je jako hospodate a manazZera. Ale
tradici vina chce vybudovat vlastni.
I proto planuje ziistat malym vina-
fem.

,Dneska mam produkci kolem
pétactyticeti tisic lahvi, vyrabét
chci maximalné do padesati tisic.
Vic ne,“ iika rezolutné. Ve sklepé
jsme na vino dva, ja a jeden mtyj za-
méstnanec. Nikoho dalsiho ptijimat
nechci. Moji ambicije, aby vino mélo
rukopis nas dvou.“

Na vyrobni kapacitu ptijde jesté
fe¢, kdyZ se ptam namarketing adis-
tribuci. ,Toje zajimavé, tuhle otazku
dostavam ¢asto. Jak vino nabizim?
No,ja tohle nefesim. Cas od ¢asujedu
na veletrh nebo udélam degustaci
nékde v restauraci, ale nase vino se
nastésti prodava samo,* fika opatr-
né, aby slova neznéla jako vychlou-
bani. ,Vic vina délat nechci. Mam
to spoditané tak, aby to uzivilo ro-
dinu. Obcas mi nékdo 1ika, ze bych
mohlvydélavat vic. Nojo,ale cobych
s témi penézi délal?“

Ambici ma spis jinou: aby byl vy-
hlasenym vyrobcem dobrého vina.
Nejlépe riizového. A ani ne proto,
Ze tohle vino je v poslednich letech
moderni a Ze ho ¢esky vinatsky
fond podporuje velkorysou kampa-
ni. ,Propaguji ho trochu jinak, nez
bychsi piedstavoval,“tika. ;Oni vsu-
de tvrdi, Ze razové je vino na jedno-
ro¢ni piti. JenZe to si ja nemyslim.“

Podle Stavka to nazor konzumen-
tll na razové devalvuje. ,Mnozi pak
maji pocit, Ze je to polovi¢até vino.
Ani bilé, ani ¢ervené. Ale to neni
pravda. Rizové je vyrobené z mod-
rych hroznt technologii bilych vin.
Ajestlize umime vyrobit bila na de-
setileté patnactileté zrani, proc by-
chom takova nevyrobili i rizova?“

Vzorem je asi nejslavnéjsi rizoveé,
Schilcher z jihozapadniho Styrska.
Legendarni vino vyrabéné pouze
v této malé rakouské oblasti z odr-
dy Blauer Wildbacher si Stavka pod-
manilo viinii chuti, jinymi slovy kiu-
pavosti. ,Tavel a Bandol v dobrém
roce napodobite i na Moravé. Ale
Schilcher je naprosty original,“tika.

Mozna by Jan Stavek chtél, aby
se totéZ jednou tikalo o rtizovych
z Modrohorska, kam spadaji i jeho
Némcicky. Déla pro to vSechno, ale
bez Gpornosti a kieCovitosti.

»,Mame pro rizové idealni pod-
minky vtom, Ze se unds stiidaji hor-
ké dny s chladnymi nocemi. Uz dnes
bé7né porazime Francouze, kdyZne
v eleganci dochuté, tak v aromatu
a svézesti. Opravdu si myslim, ze
v Ceské republice mame $anci délat
nejlepsi rosé na svété.“

Ve sklepé
jsme na vino
dva, ja a jeden
mUj zamést-
nanec. Nikoho
dalsiho priji-
mat nechci.
Moji ambici je,
aby vino mélo
rukopis nas
dvou. Obcas
mi nékdo Fka,
Ze bych mohl
vydélavat vic.
No jo, ale co
bych s témi
penézi délal?

Jan Stavek
vinat




